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I. A Cor das Massas

A cor & um parametro de extrema importincia para a comercializagdo das massas
aliment(cias.

Nos pafses tradicionais de consumo de massas, a farinha de trigo utilizada na sua
fabricagao é a semolina do trigo Amber durum. Esta variedade é rica em carotendides naturais,
que ddo uma coloracdo amarela ao trigo e, conseqlientemente, ao macarrdo, dispensando o uso de
corantes.

No Brasil, o trigo ““durum’’ ndo é produzido ¢, por razdes pol ftico-econdmicas, também
ndo é impartado,

Entdo os pastificios brasileiros usam farinhas provenientes de trigos dlferentes do
""durum®, que sdo pobres em carotendides, de coloracio branca.

Assim, para gue o produto final atinja a tonalidade do macarrio tradicional,
caracteristica, é necessario a adigdo de algum tipo de corante.

1l. A Legislacdo

Os pontos basicos que concerrern a legislagdo de massas, no Brasil, sdo:

Em geral:

O rotulo deve conter os ingredientes do produto que, obrigatoriamente, deve estar
dentro dos padrdes sob os quais foi licenciado e registrado, ao longe de sua comercializagdo.,

Em relacio a corantes naturais:
E permitida a utilizagdo de corantes naturais em massas alimenticias sem ovos.

Sem limite maximo de uso.

Em rela¢do a vitaminas:

E permitido o enriquecimento de massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e
outras substancias de valor bioldgico especifico.

Em relagao as massas alimenticias com ovos:

o

E necessario a adicio de, no minimo, 3 avas/kg de farinha.

Ndo é permitida a adicdo de qualquer espécie de corante.
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Comentérios:

No caso de utilizag§o de corantes naturais, deveria constar do rétulo a seguinte frase:
**Contém corante natural” ou “Contém corante ci,

A utilizacdo de g-caroteno é permitida devido ao seu poder nutriente, tanto nas massas
Sem OvVOs5, COMO Nas Massas com ovos.

HI. Corantes Utilizados

A. Ovos

Foi o primeiro “‘corante’” utitizado pela indastria de massas, porém, sua consagracao foi
inviabilizada principalmente por: - .

® custo/aplicacdo muito alto;
e dificuldades com o fornecimento;
® manuseio perigoso devido a problemas de contaminacgdo.

Seu uso persiste pela tradicio do mercado, pois é considerado nutritivo. A
denominagdo “com ovos’ sugere um produto de qualidade superior em termos mercadoldgicos.

B. g-caroteno

E um carotendide sintético, obtido por meio de sintese quimica em laboratoérios,
classificado comao corante idéntico ao natural.

Possui forte poder corante {20 a 40g/t de farinha) e atividade vitaminica, fator
amplamente explorado pelo “‘marketing’ de seus fornecedores e usuarios.

Seu uso rotineiro gerou os registros ({rétulos) das massas alimenticias com o termo
“vitaminado” e a indicagdo da .quantidade fornecida de vitamina, visando contornar a legislagdo
relativa &s massas alimenticias com ovos.

Esses registros criam, durante seu prazo de validade, um COMPromisso com o uso de
g-caroteno ou vitamina A.

A concentracdo normalmente utilizada de g-caroteno nio & regulamentada por
nenhuma resolucdo, mas apenas uma pratica tradicional, gque se usa porque se sabe, de antemio,
dar uma cor razodvel ao produto final. ¥

4

E um produto importado e encontrado na forma lipossolivel (g-caroteno a 30%) e
hidromiscivel {8-caroteno a 10%) e g-caroteno cristais. . L "

Seu uso no Brasil é muito tradicional.
C. Urucum

No mercado de massas alimentfcias, os corantes a base de urucum’sdo comercializados
puros ou sob a forfna de misturas com extratos de curcuma, §-caroteno ou vitamina A..
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tarinhal E classificado como corante natural e possui médio poder corante {1,0 a 2,01/t de
arinha).

Podem ser encontrados sob a forma de Ifquidos, pastas e pods, nas modalidades
lipossoliiveis e hidrossolaveis.

Comecgou a ser introduzido no mercado em época de crise de abastecimento de
f-caroteno e seu uso se disseminou rapidamente, devido a dois fatores principais:

# pregos competitivos
# melhoria sensifvel na qualidade do corante

N&o possui atividade vitam(nica e para que seus usuarios possam cumprir os dizeres de
rotulo “Contém de 2.000 a 4.000 Ul de vitamina A {ou pré-vitamina A} por quilo de massa”, os
corantes de urucum sdo, em sua maioria, adicionados ou utilizados juntamente com o g-caroteno
ou vitamina A.

Os corantes de urucum tém correspondido plenamente as necessidades das inddstrias de
massas.

IV. Mercado

O mercado de corantes para massas alimenticias é dividido em dois grandes segmentos,
de acordo com a solubilidade:

® hidrossolUvel: corante é adicionado diretamente & 4gua do processo; geralmente
utilizado em pastificios de grande porte;

s |ipossol(vel: o corante oleoso € disperso numa determinada quantidade de farinha
{pré-mix}. Em seguida, o pré-mix € adicionado a farinha total do processo.

Qs principais fabricantes de corantes de urucum para massas alimenticias sdo:

FIRACE & FIRACE
CONDICOR
COVEG
BRASTOQUIO
TEBRACC

Supondo-se uma producdo total de massas-alimenticias ao redor de 600.000t/ano e que
aproximadamente 60% desse montante sejam corados com corantes a base de urucum, estima-se o
consumo de 550 a 600 mi! litros de corantes por ano.

Esses corantes contém cerca de 0,2% a 0,3% de bixina/norbixina/l e giram um capital
proximo a US$3 milhdes.



