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COLORIFICO

1. HISTORICO

O uso do urucum em alimentos foi introduzido no Brasil em receitas culindrias pelos
espanhdis e portugueses que utitizam acafrio em pratos t(picos como cozidos e "paellas’’.

A forma de preparo original do produto conhecido como colorau ou colorffico utiliza
0 pildo de madeira onde as sementes sdo socadas com ajuda de milho mofdo e depois a mistura &
passada por peneira.

Desta maneira originou-se o produto industrial gue ainda hoje tem estes ingredientes
bésicos,

2, DEFINICAQ

De acordo com a legislagio em vigor {Norma Técnica NR. 47 prevista na Resolucdo
12/78 da CNNPA — Comissdo MNacional de Normas e Padrdes de Alimentos} o colorifico &
definido da seguinte forma:

“Colorifico é o produto constituido pela mistura de fubs ou farinha de mandigca com
urucum em pb (Bixa oreflana) ou extrato oleoso de urucum adicionado ou nio de sal e de dleos
comestveis”,

3. MATERIAS-PRIMAS
A maioria dos produtos industrializados compde-se de fubd, urucum e éleo de soja.

Apresentamos, a seguir, as especificacOes das matérias-primas fubd e semente de
urucum adotadas pela RMB para o preparo do colorifico.

ESPECIFICACAO DE MATERIA-PRIMA
PRODUTO: Fuba médio (tentativa)

DESCRICAO

Produto obtido a partir da desidratacdo, degerminacio, moagem e classificacio do
milho (Zea mays, L.).
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EMBALAGEM

Saco de réfia de 30kg. Cada embalagem deverd conter a identificagdo do contetdo,
peso liquido, nome do fornecedor, data ou lote de fabricagdo.

ARMAZENAGEM

Armazém fechado, temperatura ambiente, maximo 30°C, protegido da intempérie e do
po.

Tempo méximo: 6 meses.

TRANSPORTE

Temperatura ambiente, protegido da umidade. Evitar qualquer possibilidade de
contaminagdo.

AMOSTRAGEM

Colher amostra estéril.

Lote de 1 a 4 unidades: amostrar todas as unidades.

Lote de b a 200 unidades: amostrar 5 unidades individuais. '

Lote de mais de 200 unidades: subdividir em lotes iguais de, ho maximo, 200 unidades
e amostrar 5 unidades de cada sublote.

Quantidade de amostra: cerca de 200g.

ESPECIFICACOES
Método Minimo Mdiximo
Organolépticas

Aspecto: pd finp, uniforme, de cor amarela clara, livre de MMA 22 1 6
matérias estranhas

Odor: de acordo com o padrio MMA, 22 4 6

Sahor: de acordo com o padrdo MMA 22 4 6

PRODUTO: Urucum {tentativa)
DESCRIGAO

Produto obtido a partir da semente da planta Bixa orelfana L.
EMBALAGEM

Saco de rafia de 50kg. Cada embalagem deverd conter a identificagcdo do contetido,
peso | {quido, nome do fornecedor, data ou lote de fabricagdo.
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ARMAZENAGEM

Armazém fechado, temperatura ambiente, méximo 300C, protegido da intempérie e do

Tempo méximo: 6 meses.

TRANSPORTE

Temperatura ambiente, protegido da umidade. FEvitar qualguer possibilidade de
contaminacgio.

AMOSTRAGEM

Colher amostra estéril.

Lote de 1 a 4 unidades: amostrar todas as unidades.

Lote de 5 a 200 unidades: amostrar 5 unidades individuais.

Lote de mais de 200 unidades: subdividir em lotes iguais de, no méximo, 200 unidades
€ amostrar 5 unidades de cada sublote. '

Quantidade de amostra: cerca de 600g.

ESPECIFICACOES
Método Minimo Maéximo

Organolépticas
Aspecto: sementes pequenas, com pequenos sulcos cobertos .

por uma pelicula de corante avermelhado MMA 22 4 6
Odor: de acordo com o padrio MMA 22 4 6
Sabor: de acordo com o padrdo
Sabor: de acordo com o padrio MMA 22 4 6
Fisico-quimicas Método Minimo Méximo
Umidade, % MMU 3 - 10,0
Bixina, % MMB 8 1,0 _ —
Cinzas, % MMC 3 : — b,0
Cinzas insollveis, % MMC 34 - 2,0
Norbixina, % MMB 9 1.0 -
Visuais
Insetos inteiros mortos, n®/kg MMV 11 - 10
Fragmentos de insetos, n0/kg MMV 11 - 300
Excrementos — mamiferos, ma/ kg MMV 11 —_ 6
Excrementos — outros, mg/kg MMV 1 - 22
Fungos visiveis, % MMV 11 - 1,0
Matérias estranhas, % MMV 11 - 0,5
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Microbiologicas Método

n c m M

TPC, ufc/g MBM 3 b 2 500000 2500000
YMSC, ufc/g : MBF 1 b 2 3000 15000
MPNCT/g (n MBE 2 5 0 200 200
MPNCF/g MBE 2 5 0 10 10
Ec, ufe/yg (1) mMBC 2 b 0 ND ND
$5/25¢ MBS 1 5 0 ND ND
Sa, ufc/g {1} MBA 1 b 1 100 1000
CSR, ufc/g {1} MBR 1 5 0 100 100
Be, ufc/g MBC 1 b 0 1000 1000
{1} — Anilises complementares. n nimero de amostras do lote.

¢ = ndmerc maximo de amostras de n que podem apresentar valores entre m g M.

ufe = unidades formadoras de coldnias .
ND Nio Detectado.

PRAZQ PARA ANALISE

5 dias.
uso

Linhas Kitano, Condimix e Caterplan.
OBRIGATORIEDADE

Uma vez contraldo o compromisso de compra e venda, o fornecedor estard obrigado a
manter as condicdes técnicas de fabricacdo do produto contidas nesta especificacdo.

Se o fornecedor decidir realizar alguma modificagdo na qualidade ou especificacdo do
produto, devera ser previamente solicitada a aprovag¢ado da RefinagSes de Milho Brasil Ltda.
ATUALIZAGCOES

Datas

10/09/90 Emissdo especificagcdo tentativa
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4. PROCESSOS DE FABRICACAO

meio de:

Fuba

Semente de urucum.__

A nivel industrial ha vérias formas de produzir color(fico, que podera ser obtido por

PROCESSO 1 — COLORIFICO

l Mistura

/Extrato oleoso de urucum

1

} - : - CQ

Envase

PROCESSO 2 — COLORIFICO

Moagem
| —T//,- Fubsd, éleo
Mistura |
ca
Envase

PROCESSO 3 — COLORIFICO

Semente de urucum.,

Colorifico

Mistura

w«——————— Fubd, dleo

f

Peneiramento

}

Sermente de urucum sem

Envase

igmento
Descarte Pig
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5. MERCADO

_ De acordo com levantamento efetuado pelo Instituto de Pesquisa A.C. Nielsen em
fevereiro/marco de 1991 para o segmento de condimentos/especiarias/temperos, 0 consumo de
color(fico no Brasil é de aproximadamente 1,010.146kg (~1000ton).

A posic3o do colorffico com relacio a outras especiarias é:

%
Colorifico ... v ver it e 44,6
Pimenta-do-reind .. .. cov it cnin i iiar s 35,4
Canela . .ovveninnn. . 4,4
Cominho ... .o i e 4,0
Pimenta com cominho . . ... e e 3,1
Bicarbonato . . oo v vt ey 2,3
Orégano . ... ... vii it i e 1,6
5 13] o T 1,6
Erva-doCe. oo v i r it i i 1,3
10 2 1Y« T 1,0
- Camomila. . ..o o e e e 0,4
OULIOS & . e e et i ie e e s saa e annns 0,6

O consumo de colorifico é mais popular na regido nordeste do pals ou em dreas onde a
concentracio da populagdo nordestina é bastante acentuada, conforme quadro abaixo:

Area - Consumo Participagdo do g:olorl'fim
kg nas especiarias, %
Ceara até Alagoas 538.000 87
Sergipe até Bahia 127.000 59
Grande Rio 36.700 43
Rio Grande do Sul 30.000 32
Minas Gerais 56.200 26
Grande S3o Paulo 48.800 26
Brasflia/MT Sul/Sul GO 23.600 24
Parana/Santa Catarina 77.000 23
Espfrito Santo/Interior RJ 23.500 18

interior Sdo Paulo 49.300 17




