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A Curcuma fonga é uma planta da familia das zingiberdceas, conhecida popularmente
no Brasil como cGcuma, circuma, acafrdo ou ainda agafrdo-da-india. Os rizomas sdo os 6rgdos de
interesse comercial, que podem ser utilizados como condimento ou como corante. O p6 dos
rizomas da clrcuma € o principal componente do “curry” e o principio corante € conhecido
como curcumina.

A planta é propagada vegetativamente, utilizando-se seus rizomas como ‘sementes”’. Os
rizomas crescem agrupados no subsolo, abaixo do cole da planta, organizados numa estrutura
normalmente dencminada “mao’’, onde rizomas menores, "dedos’, agrupam-se ao redor de um
maior chamado “pido’. Para o plantio pode-se utilizar tanto um dedo como um pido, porém, o
rendimento de uma planta proveniente de um pido & cerca de duas vezes maior do gue quando se
utiliza um dedo.

Qutro fator que influencia bastante a quantidade e qualidade da circuma é o tipo de
planta utilizada. As do tipo Madras produzem rizomas pequenos e em pouca quantidade, mas em
nossos ensaios, o seu teor de corante chegou a ser até seis vezes maior do que a Allepey, cujo peso
de rizomas € muito superior.

A clrcuma é uma planta muito pouco estudada quanto & suas necessidades
agrondmicas, por isso, o Instituto Agrondmico de Campinas tem comparado a eficiéncia de alguns
tratos culturais, como a irrigacdo, a amontoa e o mulching, que apresentaram esta mesma ordem
de importancia.

Diversos outros aspectos desta planta necessitam de estudos mais aprofundados, como
a adubacéio, cujos resultados que encontramos serdo apresentados em painel, mas com os poucos
estudos realizados podemos esperar um bom potencial de produgdo, tanto nas zonas do planalto
paulista como um bem maior no litoral.



