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ACAFRAO — (Curcuma longa L.) — CORANTE NATURAL PARA ALIMENTOS

OLIVEIRA, S.p.!
SANTOS, A.B.2

O corante natural em p6 Curcuma fonga L., obtido de rizomas originérios da cidade de
Formosa, GO, foi submetido 3s analises: propriedades e caracterizagdo quimica,

Apds tais andlises, o corante foi utilizado na elaboragdo de maionese e macarrio.
Na maionese foram feitos os testes de qualidade através das caracter(sticas sensoriais
{cor, sabor e aparéneia), consisténcia, estabilidade e aceitabilidade; foram avaliados pela Escala

Hedbnica de Nove Pontos, apresentando um valor médio de 71.2.

‘ Para o macarrdo, os testes foram: odor, resisténcia a quebra, aspecto, resisténcia ao
colamento e defeitos. _ . _

As amostras ndo apresentaram odor; o aspecto. foi bom e a resisténcia a quebra foi
normal. Co :

Os defeitos apresentados foram provenientes do processamento e somente uma amostra

apresentou um valor acima do normal para a resisténcia ac colamento.
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